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Zomerse aperitiefplank  - per schotel   € 65/schotel
Een rijkelijk gevulde tapasplank met verfi jnde hapjes 
en huisbereide charcuterie. 
Onder andere: groene olijven, zongedroogde tomaten, peppadew, 
wrap-saté, mozzarellaspies, gebakken balletjes, kaastapenade, 
haringhapjes, gekruide kaasjes, manchego kaas, Tête de Moine, 
zuiderse rollade, bacon, gekruide ham, Italiaanse salami, pastrami en pimentoso salami,.

Warme BBQ aperitiefschaal  - per schaal   € 45/schaal
Een aperitiefschaal gevuld met heerlijke vleesjes om vingers 
bij af te likken. Deze kan je zowel in de BBQ als in de oven opwarmen 
(20 à 30 minuten op 150°). 
Grillworst van het huis, kip-aperoboutjes, gelakt buikspek, 
scampi met roze pepersaus, gebakken balletjes, BBQ pens en sneukelribbetjes. 

Wrapschaal  - per schaal   € 25/schaal
Als aperitief of als hoofdgerecht? Geniet ervan! 
5 verschillende wraps gevuld met pastrami, gekookte hesp, 
kippenwit, gerookte zalm en fricandon maison.

Kaas-aperoplank  - voor onze cheeselovers   € 40/schotel*
Een gevarieerde keuze aan aperitiefkaasjes, aangevuld met 
mosterd en kruidenmix om te dippen.

Tapasplank 
Deze tapasplank is gevuld met een mix van hapjes en 
huisbereide charcuterie.
Zwarte en groene olijven, zongedroogde tomaten, tijgergarnalen, 
heksenkaas, kaasblokjes, aperitief salami, tapenades met dipstok-
jes, blokjes kop, droge worst, gezouten ham, coppa, 
pastrami, boerenring, Gandaham.

€ 12/pp*

Tapas deluxe
Een heerlijke deluxe mix van hapjes en verfi jnde, 
huisbereide charcuterie.
Ansjovisspies, tapenades met dipstokjes, heksenkaas, peppadew, gamba’s, 
zwarte en groene olijven, zongedroogde tomaten, aperitief salami, kaas-
blokjes, blokjes kop, gebakken spek, rauwe ham, mosterdspek, boer-
enring, pastrami, Parmasalami, hespenspek, gezouten ham, pimentoso 
salami, notensalami, saltufo en grillworst. 
€ 16,50/pp*

Tip: bestel hierbij huisbereid lookbrood voor de extra touch!



Kaas-aperoplank  - voor onze cheeselovers   € 40/schotel*
Een gevarieerde keuze aan aperitiefkaasjes, aangevuld met 
mosterd en kruidenmix om te dippen.

Tip: bestel hierbij huisbereid lookbrood voor de extra touch!

Voor hapjes op de BBQ, blader door naar BBQ assortiment

Warme hapjes 
Normandische frituurhapjes (14st) AANRADER!    €7/per doos
Calamares, crispy butterfl y scampi, gepaneerde mosselen, 
scampi fritti, scampi royal, zalmkroketje

Huisbereide bruschetta (5st)     €6,25/per doos 
Huisbereide bladerdeeghapjes (10st)     €8/per doos 
Huisbereide mini worstenbroodjes (6st)     €5,75/per doos
Huisbereide mini kaasrolletjes (6st)     €5,75/doos 
Huisbereid traag gegaard ovenspek met oosterse saus AANRADER! €6,40/doos
Krokante kippenvingers met verse tartaar (10st)     €15

Koude glaasjes - vanaf 4 stuks te bestellen. 

Glaasje gerookte zalm  €2,30/st
Glaasje scampi in zachte vinaigrette  €2,10/st
Glaasje meloen met hesp  €1,90/st
Glaasje tomaat mozzarella  €1,90/st
Glaasje rosbief black pepper  €2,10/st
Glaasje kippenwit  €2,10/st

Zomers
aperitieven

Perfect om te delen, 
ideaal voor een gezellige 

zomeravond



Voorgerechten warm 
Deze worden geserveerd in porseleinen schaaltjes, waarborg van €5/st

Scampi van het huis in roze pepersaus      €9,75/pp*

Scampi in currysaus met appeltjes      €9,75/pp *

Kabeljauw op een bedje van fettuccine en vissausje met prei    €8,50/pp*

Gamba’s in de lookboter (4st)      €9,75/st* 

Garnaalkroket (2st)     €10

Kaaskroket (2st)      €4

Voor-
gerechten

Van klassiekers tot zomerse 
toppers: voor elk wat wils



Tip: Maak een mix van warme en koude gerechten 
en creëer zo je eigen sharing beleving

Voorgerechten koud

nieuw
Vanaf nu worden onze voorgerechten geserveerd op stijlvolle borden. 

            Hiervoor wordt €5 per bord gevraagd. 

Bord rundscarpaccio €9.25/pp
Bord vitello tonnato  €9,75/pp
Bord meloen met ham  €7.50/pp
Bord gemarineerde zalm (gravlax)  €9/pp
Bord tomaat mozzarella  €9/pp
Bord burrata met tomatenbrunoise  €9/pp
Bord steak tartaar, handgesneden  €9,25/pp
Bord zomerse kipfi let  €7,50/pp





Vervolledig deze met verse of gegrilde groentjes en 
aardappelproducten.

Hoofd-
gerechten

Geniet samen met je gasten, 
laat de voorbereidingen aan 

ons over.

Gebakken varkenshaasje met saus naar keuze     €10,90/pp
Gebraiseerde kalkoenfi let met saus naar keuze     €9,50/pp 
Warme beenham met saus naar keuze     €7,50/pp
Varkenshammetje met saus naar keuze     €8,75/pp
Bereide varkenswangen     €11,75/pp
Lamskroon met kruidenkorst     €21/pp
Scampi van het huis in roze roomsaus     €15,75/pp
Scampi in currysaus met appeltjes    €15,75/pp 
Visserspannetje     €17,50/pp



Groenten
Koude groenteschotel  €3,50/pp

Verse krulsla, tomaat, vers geraspte wortels, 

komkommer, boontjes en een potje vinaigrette.

Gegrilde warme groenten  €4/pp

Mix van babymaïs, aubergine, courgette, paprika, … 

Kort nog even opwarmen en serveren maar! 

Sides
De fi nishing touch



Brood

Broodjesmand  €3,75/pp
Mooi assortiment van witte en bruine zachte 

mini broodjes en sandwiches met een stukje boter (5st/pp)

Stokbrood wit €2,15/pp 

Stokbrood bruin  €2,50/pp 

Piccolo, bagnat, hamburgerbroodje op bestelling mogelijk

Pastasalades 
Pastasalade met vinaigrette  €2,30/pp

Pasta exclusief   €2,75/pp
Gekrulde pasta met tomaatjes, ananas, 

komkommer en een zachte honingvinaigrette 

Pasta tomaat mozzarella  €3,50/pp

Pasta van de chef  €2,90/pp
Strikjespasta met gebakken spekjes, mais en 

zoete rode paprika 

Griekse pasta met gegrilde groenten  €2,55/pp 



Sauzen
De hoeveelheid kan je zelf kiezen, wij rekenen 150ml per persoon 

Champignonsaus    €13,75/l

Pepersaus    €14/l 

Provençaalse “BBQ saus”    €14/l

Mosterdsaus AANRADER!!     €13,50/l

Fine champagnesaus    €15,50/l

Saus van de chef    €14/l
(peper- en champignonsaus met een goeie scheut van de fl es)

Koude sausjes assortiment   €7,5 
(tartaar, mayonaise, cocktail, vinaigrette)

Aardappel
Aardappelsalade met verse tartaar    €2,90/pp

Gebakken krieltjes    €3,50/pp

Gebakken krieltjes met olie en kipkruiden AANRADER!!  €4,40/pp 

Puree    €3,90/pp

Gratin Dauphinois    €3,65/pp

Verse frieten    €4/ 1kg

Verse kroketten    €6/20st

Zomerse aardappelsalade    €3,15/pp

Gevulde aardappel    €3,30/pp



Hamburgerfestijn - De favoriet bij groot en klein
Het totaalconcept: 6 soorten mini hamburgers:

- chefburger

- kaasburger

- pizzaburger

- geroosterde ajuinburger

- beef burger

- natuurburger 

+ cheddar kaas, gerookt spek, bijhorende garnituren, 

hamburgerbroodjes, groentjes en sausjes

€12,75/pp

Fondue
Fondue €10,95/pp / Royal (gemarineerd vers vlees) €11,95/pp
Rundsblokjes, varkensblokjes, kippenblokjes, kalkoenblokjes, chipolata’s, 
kaasballetjes, gehaktballetjes van de chef, spekrolletjes en grillworst.

Fondue fi jnproevers  €12,95/pp/ Royal (gemarineerd vers vlees) €13,95/pp
Rundsblokjes, varkensblokjes, kippenblokjes, kalkoenblokjes, kalfsblokjes, 
lamskotelet, chipolata’s, kaasballetjes, gehaktballetjes van de chef, spekrolletjes.

Fondue kids €6/pp
Kippenblokjes, gehaktballetjes van de chef, kaasballetjes, spekrolletjes, 
chipolata’s, grillworst

Tip: wil jij samen met je gezelschap aan tafel? Met 
fondue, schuif je zo je voeten onder tafel

Gezellig
Tafelen

het hele jaar door



Gourmet
Niet alleen in de koude wintermaanden, maar 

ook op warme zomeravonden is gourmetten een 

echte beleving. Ideaal voor buiten op de grill of de 

Teppanyaki plaat. 

Zomergourmet AANRADER!!     €15/pp 
Rundstournedos, krokant varkenshaasje, gemarineerde kipfi let, 
kalfsschnitzel, varkensbrazade, BBQ worst,  zalmfi let, 
scampi-saté curry, gemarineerde tonijn

Evy’s Gourmet     €13,50/pp
Kogelbiefstuk, varkenshaasje, krokante kipfi let, 
gebakken spek, kalfsschnitzel, chefburger, kaasburger, 
pizzaburger, pitavlees, mini chipolata 

Gourmet €11/pp / Royal  €12/pp (gemarineerd vers vlees)
Rundssteak, varkenslapje, kippenfi let, kalkoenfi let, rundssaté,
kaasburger, chefburger, spekburger, cordon bleu, schnitzel, chipolata



Gourmet Fijnproevers €13,50/pp / Royal €14,50/pp (gemarineerd vers vlees)
Rundssteak, varkenshaasje, kippenfi let, kalkoenfi let, lamskotelet, 
rundssaté, kaasburger, chefburger, spekburger, 
cordon bleu, kippengyros, chipolata

Gourmet kids     €7,75/pp
Kippenfi let, varkenslapje, kaasburger, chefburger, 

burger natuur, mini chipolata, kippenvinger, schnitzel

Gourmet bourgondisch     €14,25/pp
Rundssteak, varkenshaasje, kippenfi let, lamskotelet, vers speklapje, 
cordon bleu, boomstammetje, blinde vinkje, kipfi let ham/kaas, 
kaasburger, spekburger, varkenspita

Teppanyaki (gemarineerd)    €20/pp
Rundssteak, varkenshaasje, kippenfi let, lamskotelet, vispapillot, 
zalmfi let, heilbot, scampibrochette, crunchy gamba



Zomerbuffet                                                      €27/pp 

Met huisbereide charcuterie
BBQ ham met asperges, gekruide rauwe ham met meloen, 
themapaté, gebakken kalfsgebraad, fricandon maison, 
kippenwit zongedroogde tomaat, grillworst, Italiaanse 
salami, cervela, boerenprepare, gepocheerde Provençaalse 
zalm, gerookte zalm, forelfi let, gepocheerde witte vis, 
tomaat-garnaal.

Vleesbuffet Fijnproevers   €18,50/pp
Gekookte hesp met asperges, rauwe ham met meloen, varkensgebraad, 
gebakken rosbief, gebakken kippenboutje, kruidensalami, tomaat-garnaal, 
glaasje tonijn-perzik, vleesbrood, hespenworst, boerenpaté met uienconfi jt.

Zonnige
buffetten

Smaakt naar meer

Vergeet de fi nishing touch niet, ga terug naar sides

glaasje tonijn-perzik, vleesbrood, hespenworst, boerenpaté met uienconfi jt.



Vlees & Visbuffet - ONZE KLASSIEKER    €25,95/pp
Gekookte hesp met asperge, rauwe ham met meloen, 
gebakken kippenboutje, varkensgebraad, gebakken rosbief, 
kruidensalami, gepocheerde zalm, gerookte zalm, 
glaasje tonijn-perzik, tomaat garnaal, heilbotfi let, toastje eiersalade.

Visbuffet Fijnproevers     €25/pp
Gepocheerde zalm, gerookte zalm, glaasje tonijn-perzik, 
tomaat garnaal, toast krabsalade, heilbotfi let, makreelfi let, 
gerookte forelfi let, gepocheerde gamba, glaasje zalmtartaar.  

klassieker



Italiaans buffet     €29/pp

vanaf 4p te bestellen - een verfi jnd buffet met Italiaanse touch 
Rundscarpaccio, vitello tonnato, gerookte zalm, tomaat-mozzarella, 
steak tartaar, gebakken scampi, wrap-saté. Vergezeld met focacciabrood, 
Italiaanse pastasalade en groentesalade.



Broodjesschotel    €50/schotel

Geschikt als hoofdmaaltijd voor 4p, plaats voor je gasten op tafel en 

ieder kan zijn broodje beleggen zoals hij wil. Smakelijk!

Gemengde mini broodjes (24st), mini sandwiches (8st) met boter 
Charcuterie: kaas, huisbereide hesp, huisbereide salami, huisbereide rauwe ham 
Salades: prepare, kip curry, vleessla, gehakt, verse groentjes ,met cocktailsaus, mayonaise, 
zilveruitjes en augurkjes

Broodjesschotel verfi jnd    €60/schotel

Geschikt als hoofdmaaltijd voor 4p, plaats voor je gasten op tafel en 

ieder kan zijn broodje beleggen zoals hij wil. Smakelijk!

Gemengde mini broodjes (24st), mini sandwiches(8st) met boter 
Charcuterie: BBQ hesp van het huis, kippenfricandon, gerookte zalm, salami, stuk camem-
bert. Salades: Italiaanse prepare, krabsalade, tonijn-perzik, black pepper vleessla
Verse groentjes. Met tartaar, cocktail, zilveruitjes en augurkjes.



Kaas
planken

Kaasschotel    €19,50/pp

Verschillende kazen uit ons uitgebreid assortiment, 

rijkelijk versierd met fruit en noten 

Kaasschotel deluxe  €25,50/pp

Verschillende kazen uit ons uitgebreid assortiment, 

400gr/pp

Vergezeld door noten, gedroogde vruchten, vers fruit en bijhorend brood 

(noten- en rozijnenbrood en mini broodjes). 



Desserts

Kaastaart  €4,50/st

Chocolademousse  €2,65/st

Tiramisu  €2,95/st

Tiramisu speculoos  €3,15/st

Dessert van de maand -

Rijstpap  €2,25/st

Verwenbox per box van 2p €20/box

Sluit af in stijl

Wist je dat: Wij al onze desserts zelf maken in eigen 
atelier? 



Uitspringers dit seizoen

Vispapillot
Als voorgerecht of als hoofdgerecht, altijd een topper

Een heerlijk stukje zalm, brunoise van groentjes en een roomsausje

Butterfl y chicken
Een ontbeende gemarineerde kip met voorgegaarde patatjes. 

In de oven 45 min op 180 graden

In de Airfryer 30 min op 175 graden

Op de BBQ (afhankelijk wel type) kern 75°. 

Heb je geen kernthermometer? Vraag er eentje bij afhaal, wij helpen je verder! 

BBQ
Vers vlees, pure smaak, 

zorgeloos grillen 
!!OWYEAH! 



BBQ Assortiment: alles voor jouw perfecte BBQ 

Warme hapjes
Spekfakkel 

Scampibrochette 

Mini balletjes brochette 

Mini kippenworstmix

Grillworstbrochette

Gemarineerde kip-aperoboutjes

Grillworst van het huis 

Sneukelbeentjes 

Traag gegaard gelakt Duroc buikspek

Buikkroontje (niet altijd beschikbaar)

Tip: warme BBQ aperitiefschaal 
(zie zomerse apero)



*Tijdig bestellen (min 2dagen op voorhand)

Kalfsvlees
Kalfsbrochette 

Kalfstournedos gemarineerd 

Kalfssteak gemarineerd 

Gevogelte
Gemarineerde kalkoenbrochette

Gemarineerde kippenbrochette

Gemarineerde kippenbout 

Gemarineerde kipfi let 

Gemarineerde kalkoensteak

Gemarineerde kippenhaasje 

Gemarineerde kalkoenhaasjes

Lam
Gemarineerde lamskoteletjes*

Gemarineerd lamskroontje *

Merguez*

Lamsbrochette

Lamssteak (gemarineerd of met 

kruidenboter)

Lamsboutsneden gemarineerd

Varkensvlees 
Varkenssaté 

Gemarineerde Duroc varkens côte 

à l’os

Gemarineerd spek 

Gemarineerde ribben 

Toscaanse cordon bleu*

BBQ worst 

Spekfakkel

Balletjes brochette

BBQ witte pens 

Grillburger

BBQ burger

Gemengde brochette (varken/

rund)

Brochette van de chef (allerlei 

soorten vlees )**

Hamburgersaté

Varkenshaasbrochette 

Gemarineerde kotelet 

Mix chipolata brochette 

Gemarineerde kotelet 

Grillworst

Ardeens buikspek 

Ardeens gebraad

Rundsvlees
Rundsvlees

Rundssaté 

Rundsbrazade

Gemarineerde biefstuk 

Steak maison (kruidenolie en 

grove kruiden)

Carpacciospies

Crispy rundsrollade

Beef burger 

Côte à l’os (wel/niet gemarineerd)  



*Tijdig bestellen (min 2dagen op voorhand)*Tijdig bestellen (min 2dagen op voorhand)*Tijdig bestellen (min 2dagen op voorhand)

BBQ pakketten –“Alles klaar om meteen op de grill te gaan”

BBQ pakket    €8/pp
BBQ worst, kipbrochette, gemarineerd spek 

BBQ pakket 2    €14,75/pp
BBQ witte pens, kalkoenbrochette, gemarineerd spek, 
gemarineerd ribbetje (1/2)

BBQ pakket 3    €15,50/pp
BBQ worst, scampibrochette, gemarineerde kippenbout, 
gemarineerd spek, gemarineerde biefstuk

BBQ pakket 4 (kids)    €6/pp
Gemarineerde kippenfi let, balletjesbrochette, hamburgersaté 

To share BBQ pakket   €22,5/pp
BBQ spiesjes: spekfakkel, lamskotelet, BBQ-worst, 
mini kippenworstmix, rundsbrochette, balletjesbrochette, scampibrochette, ribbetje

Saus naar keuze: Provençaalse, mosterd-, peper- of champignonsaus 

Pastasalade met vinaigrette, koude groenteschotel en gebakken patatjes.

Tip, combineer samen met een pastasalade of 
patatjes naar keuze om af te sluiten.



Meer vrienden, meer plezier, meer zomeravonden. 

Jullie genieten, wij zorgen voor de rest. 

Rundsburger   €6/st

Broodje 

Beefburger 

Cheddar kaas 

Verse groentenmix 

Toscaanse saus en pepermayo

Pulled pork pakket per 2p  €20

Flaguette 

Pulled pork zakje

Koolsalade 

Oosterse saus, samourai 



Party
time

BBQ Worst of pens      €4/st

BBQ worst of BBQ pens (keuze) 

Piccolo

Voorgegaarde ajuin 

Mosterd, ketchup, mayo 

BBQ worst of BBQ pens 

Broodje Beenham  €6/st

Bagnat broodje 

Warme beenham 

(vacuüm verpakt, au bain-marie opwarmen of grillen op de BBQ ) 

Groentesalade 

Geroosterde ajuin

Exotische saus 

Kebab broodje  €14

per 2 te bestellen

Voorgegaarde kebab reepjes 

Turks brood of pitabroodjes (Wat voorradig is)

Groentesalade 

Looksaus en andalouse 

Tip: Wil je het broodje krokant? 
Bak het nog even kort af op 180gr- 5 à 8minuten 



Bestellen



Mogen wij vragen om tijdig uw bestelling door te geven. 

Via mail
info@slagerij-tknorretje.be 

(uw bestelling is pas defi nitief na ontvangst van een bevestiging)

Via telefoon
055/614.615

Via de winkel
Heufkensstraat 155, 9630 Zwalm 

Als u uw bestelling geplaatst heeft en niets anders nodig heeft van de winkel, mag u 

doorschuiven tot aan de kassa. Ze helpen u zo snel mogelijk verder.  

Waarborg *

Bij afhaal kan er waarborg gevraagd worden voor verschillende zaken (indien mogelijk cash 

meebrengen). Hierbij krijgt u de rekening en een waarborgkaartje mee. Gelieve deze mee te 

brengen bij teruggave, zo niet, kunnen wij het geld niet teruggeven. 

Houten schotel €10
Borden voorgerecht €5

Zomerse aperitiefplank (5 potjes + houten schaal) €20



Volg ons, deze zomer verloten wij enkele schotels uit deze folder!

Deze folder vervangt alle voorgaande folders.
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